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PRESIDENT

DIRECTEUR GENERAL

RECTEUR TECHNIQUE

ENOLOGUE CONSEIL

SOL

ACE EN PRODUCTION

ASSEMBLAGE

VENDANGES

VINIFICATION

ELEVAGE

Eric Albada Jelgersma
Alexander van Beek
Didier Forét

Jacques Boissenot

Graves d'origine garonnaise profondes
95 ha en production

60 % Cabernet Sauvignon - 40 % Merlot
Du 28 septembre au 12 octobre

Tris manuel et optique
Cuves béton et inox
Macération 35 jours a 28° C

Barriques de chéne frangais
50% bois neuf
12-15 mois d'élevage en barrique

Chateau Giscours 2001 est un millésime de référence
a Bordeaux.

Ce vin posséde une belle personnalité. Il est le reflet
de son terroir, et les conditions climatiques
océaniques de I'année 2001.

C'est un vin qui offre fraicheur, suavité et rondeur. Un
classique.
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MARGAUX

2001 Vintage

PRESIDENT Eric Albada Jelgersma
GENERAL MANAGER Alexander van Beek
TECHNICAL MANAGER Didier Forét
CONSULTANT Jacques Boissenot

Selll Deep garonnais gravel
SURFACE 95 ha
BLEND 60 % Cabernet Sauvignon - 40 % Merlot
HARVEST DATES From September 28t to October 12th

WINEMAKING Optical and manual sorting
Concrete and stainless steel tanks
Maceration 35 days at 28° C

AGEING IN BARRELS French barrels
50% new oak
12-15 months of ageing in barrels

Chateau Giscours 2001 is a classic vintage of

Bordeaux.

. This wine has a strong personality. It is the perfect

%&% illustration of our terroir combined with the oceanic
climatic conditions of that year.

=
%@u%&m% This wine offers freshness, roundness and silky

| envctasecen texture. A reference.
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