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Famille Albada Jelgersma

DIRECTEUR GÉNÉRAL
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RÉGISSEUR GÉNÉRAL
Jérôme Poisson

DIRECTEUR TECHNIQUE
Didier Foret

ŒNOLOGUE CONSEIL
Thomas Duclos

SOL
Graves fines

ASSEMBLAGE
60 % Merlot
35 % Cabernet Sauvignon
5 % Cabernet Franc

SURFACE EN PRODUCTION
60 ha en production

VENDANGES
Du 3 septembre au
25 septembre 2025

VINIFICATION
Tris manuel et optique 
Cuves béton et inox 
Macération 35 jours à 28°C

ÉLEVAGE
12 mois d’élevage en barriques

Millésime 2025
La convivialité, signée Giscours
Le millésime 2025 s’inscrit dans la lignée des grandes réussites de
Giscours. Il révèle avec précision la force d’un terroir d’exception, la
cohérence de choix agronomiques et œnologiques engagés depuis
près d’une décennie, et la maîtrise d’une équipe rompue aux
équilibres les plus exigeants.

Haut-Médoc Giscours 2025 offre une expression fringante et sincère
du millésime. Dans un contexte de concentration naturelle, le vin
conserve un profil résolument juteux, frais et accessible, fidèle à
l’esprit de partage de la propriété.

Les équipes de Giscours élaborent ce vin provenant de nos parcelles
historiques en appellation Haut-Médoc.

2025 marque également trente années de la famille Albada
Jelgersma à la tête de Giscours : une vision inscrite dans le temps long
et une exigence qui fondent la singularité de la propriété.

https://giscours.com/fr/vin/haut-medoc-giscours/

	Millésime 2025

